THES GLACES MAISON

Infusion bio a froid sans théine
hibiscus, raisin, fruits rouges

Thé glacé classique 5.00
Bubble Tea 6.50

thé glacé plus grand avec des perles
de sirop de litchi, peu sucré

GIMBER

mélange de gingembre, épices, citron

version chaude 5.50
servicomme un grog sans alcool dans un mug

version froide 5.50
servi avec des glagons et de I'eau pétillante
dans un grand verre

JUS DE FRUITS BIO (Mmeneau) 5.00

e Pomme
e Multifruits
e Raisin

e Orange

BOISSONS PETILLANTES BIO 550

e Fizz cola
e Fizz limonade
e Fizz cerise acidulée

e Limonade fraise des bois (artisanale, non bio)

e Schorle citron gingembre
e Schorle pomme

Toutes nos patisseries sont faites maison
et préparées a base de produits frais,
bruts, bio

Les pdtisseries sont disponibles en fonction
de la production du jour

Cheesecake 6.50
a la vanille, servi avec un coulis
de framboise

Brownie au chocolat 550
au chocolat noir et noix de pécan,
sans gluten, sans lactose

Cookie bio 450

téte de chat aux pépites de chocolat
blanc et chocolat au lait

Carrot Cake 6.00
aux noix de pécan, amandes, graines de

courges et de tournesol, perles de sucre,

4 épices, sans lactose

Brownie au thé vert Motchq ................................ 550
gateau moelleux au chocolat blanc,
amandes hachées, sans gluten

Tarte citron 6.00
péte feuilletée, creme au citron
Iégére et bien acidulée

Mousse au chocolat 5.00
oeufs bio et 3 chocolats noirs
sans lactose et sans gluten

Panna Cotta 5.00
creme a la vanille en gousse a l'agar-agar,

servie avec un coulis de framboise,

sans gluten

CHOCOLAT MAISON

Notre spécialité!

3 chocolats a patisser, du lait bio, le tout

cuit pendant plusieurs heures

chaud froid
Chocolat & l'ancienne - 6,00 7.00
notre chocolat le plus demandé
Chocolat viennois . 6.50 7.50
chocolat chaud + chantilly
Choco-chat-mallow - 8,00  8.50

grand chocolat viennois + chamallows

IMPORTANT

Un café chat nécessite plus de
contraintes qu'un salon de thé
classique, et nos tarifs doivent prendre
en compte l'entretien et les soins des
chats afin d’assurer leur santé et leur
bien-étre.

Pour ces mémes raisons, nous
demandons une consommation
mMinimum par personne et de bien
vouloir respecter des créneaux
de 45 min - 1 heure une fois servi.

Surtout pendant les vacances scolaires
et les jours de forte influence.

Nous faisons tout ici tous les deux et
ce depuis 2016.




THES VERTS

THE NOIRS

Darjeeling Princeton
Darjeeling TFGOP (1ére récolte de printemps) first
flush

Earl Grey Impérial
thé de Darjeeling parfumé a la bergamote

Empereur Chen-Nung
thé légerement fumé a l'aréme subtil

English Breakfast Tea
thé noir du matin malté et corsé

Esprit de Noél
pomme, mandarine, cannelle, amandes, écorces
d'orange et vanille Bourbon

Marco Polo

merveilleux thé noir aux senteurs de fleurs et de
fruits de Chine et du Tibet

Montagne d'Or
saveurs de litchi, mangue, mare, pomme, fleur de
Carthame, rose et souci

ROOIBOS (SANS THEINE)

Marco Polo Rouge
au gout fruité et fleuri

Kimberley
aux fleurs de mauve et de rose, et aux fruits
(cassis, cerise, fraise et framboise)

Rouge Opéra
au parfum de fruits rouges vanillés

Rouge Ruschka
godt russe au parfum d'agrumes

Rouge Sahara

notes de menthe nuancées par le caractere fleuri
et pétillant de la rose

Bouddha Bleu
thé velouté aux fruits mars et pétales de bleuet

Casablanca
mélange de thé noir et de thé vert & la menthe
et d la bergamote

Chai Karikal
aux épices (cardamome, poivre, badiane,
gingembre, et clou de girofle)

Fuji Yama
Thé vert japonais nature

Genmaicha
Thé du Japon avec des grains de riz soufflés

Jasmin Mandarin
Thé vert de Chine aux fleurs de jasmin

Montagne de Jade
litchi, mangue, ananas, et aux fleurs (rose, souci)

Noél Nouveau
épicé et fruité aux écorces d'orange et cannelle

Sakura
au divin parfum de jeunes fleurs de cerisier

Sweet Shanghai

parfumeé au litchi, & la rose, aux fruits exotiques
confits, et & la mauve

Thé a I'Opéra
subtils parfums de fruits rouges, épices et vanille

Thé d la menthe
menthe verte traditionnelle

Vert Marco Polo
aux parfums secrets de fruits et de fleurs de
Chine et du Tibet

Nos thés sont tous des thés “Mariage Fréres”

Ici nos cafés et nos thés sont préparés avec
de I'eau de source, et les températures sont
soigneusement contrélées pour vous offrir
la meilleure dégustation possible.

Thés, Tisane 5.50
CAFES

Espresso, Déca 3.00
Lungo 4.00
Double 4.50
Cappuccino, Latte Macchiato - 5.50
Café Latte frappé (froid]) 6.50

GLACES ARTISANALES (pots12omi) 5.00

e Barbe a papa

Citron (s)

Fraise (s)

Mangue (s)

Vanille, noix de Macadamia
(s = sorbets)

Formule glace + thé glacé classique : 8.50

nos horaires :

TISANE MAISON BIO

Mélange de : Cannelle, Fenouil, Framboisier,
Hysope, Menthe poivrée. Réglisse, Souci, Verveine,
Vigne Rouge

Nous sommes ouverts du :
mardi au samedi de 14h d18h30
la matinée est consacrée a la production,
au nettoyage du lieu et aux soins des chats




